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L’Allotissement englobe l’ancienne activité 
« avitaillement et circuits courts ». Ce secteur 
a été mis en place à la Fontenaysienne le 8 
novembre 2021, après deux ans et demi de 
concertation. « Faire une équipe dédiée à l’allo-
tissement a permis de libérer du temps pour les 
cuisinier.ère.s, qui se chargeaient de cette tâche, 
explique Claude Iavarone, responsable de sec-
teur. Les allotisseur.se.s font ça tous les jours 
et se sont ainsi approprié.e.s l’activité. C’est un 
choix de leur part d’accomplir cette mission. »

Le secteur est composé de : 
•	 Alex Bisson, responsable de secteur, depuis six ans à la Fontenaysienne ; 
•	 Franco Chevalier, recruté l’été dernier ; 
•	 Igor Kantardzic, ancien agent au service Écoles ; 
•	 Guillaume Christophe, ancien magasinier à la Fontenaysienne ; 
•	 Sébastien Beaussier, depuis trois ans à la Fontenaysienne ; 
•	 Yanis Merhem, auparavant au CCAS ; 
•	 Sylvia Trabado, ancienne cuisinière et magasinière ; 
•	 Gilles Chevillié, ancien cuisinier également. 
•	 Un agent des Fêtes et Événements, Bislem Aouchiche, rejoindra l’équipe des allotisseurs en sep-

tembre prochain. 

« À tour de rôle, nous sommes allotisseurs et livreurs, témoigne Igor. Nous effectuons les tournées le matin 
et, pour certaines écoles, en début d’après-midi. Une fois arrivé.e.s en poste, nous vérifions l’allotissement 
prévu pour chaque école et chaque crèche, nous chargeons les camions, puis nous partons. Pendant qu’une 
partie de l’équipe est en tournée, l’autre moitié reste pour préparer les livraisons du lendemain, voire des 
jours suivants. »
« Après chaque tournée, nous récupérons les bacs et les plaques vides déjà lavées, et nous les désinfectons 
avant de les ranger, poursuit Franco. En fin de journée, nous réalisons le nettoyage des salles et des machines. »
Sébastien a été le premier volontaire pour constituer l’équipe : « C’est un métier intéressant, qui 
nécessite d’être très réactif. Quand il y a des rectifications à faire, il faut repréparer les plats en urgence, 
et le goûter pour le soir. »
Alex, lui, supervise toute l’activité : « Je suis la courroie de transmission entre les offices des écoles et la 
production de repas. C’est un service public que nous rendons à la population, à la fois aux enfants et aux 
personnes âgées, dans le cadre du portage de repas. »
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